
Le langage des amoureux et des gourmets se marie à merveille. 
« J’ai faim de toi », « J’ai envie de te croquer », « Je te dévore des yeux », « Je bois tes paroles »… 

Nous avons aussi la recette pour faire naître de belles émotions à travers le délice des sens !  
Pour séduire votre Valentin ou Valentine, nos épris de la bonne chère ravivent les flammes de la passion  

en vous concoctant des mets irrésistibles.

POUR COMMANDER CE SÉDUISANT MENU, PRENEZ CONTACT AVEC NOTRE CHEF TRAITEUR 
par mail : alain.bergen@rob-brussels.be l par téléphone : 02 761 01 42 l en magasin : en vous rendant au comptoir traiteur

À  d é cou v r i r  a u  cœu r  d ’ u n  co f f r e t  f a c i l e  à  empo r t e r

2 personnes - € 95,00

Une bouteille de champagne Gardet (37,5 cl) 

Un amuse-bouche par personne en apéritif 

Une entrée par personne au choix :
fraîcheur de homard et risotto aux agrumes ou 

foie gras et gelée de vin aux paillettes d’or

Un plat par personne au choix : 
rôti de veau à la tartufata et légumes farcis ou 

cassolette de poisson au champagne et tagliolini

Un dessert au chocolat, pour deux

SAINT-VALENTIN 2020SAINT-VALENTIN 2020
Quand l’amour se déguste

LE MENU SPÉCIAL SAINT-VALENTIN CUISINÉ PAR NOTRE CHEF

Disponible uniquement les jeudi 13,  vendredi 14 et samedi 15 février 2020.

2 X 1 REPAS GOURMAND  
POUR DEUX À GAGNER 
LIVRÉ CHEZ VOUS LE 14 FÉVRIER.

Participez via notre page  
Facebook ou Instagram  

du 1er au 10 février  
2020

CONCOURS SAINT-CONCOURS SAINT-VALENTINVALENTIN



ROB THE GOURMETS’ MARKET

28 boulevard de la Woluwe - 1150 Woluwe-Saint-Pierre 

Tél. : 02 771 20 60 
Tous les gastronomes

suivent Rob sur

CÔTÉ  PO I S SONNER I E  
LE PLATEAU SPÉCIAL SAINT-VALENTIN
(disponible uniquement du 10 au 15 février 2020)

•  2 demi-homards canadiens
•  4 gambas bio cuites
•  2 ballottines de tartare de saumon
•  Crudités et mayonnaise

LE PLATEAU ROYAL
(disponible toute l’année, sur demande préalable)

•  2 demi-homards canadiens
• 4 langoustines
• 6 scampis
•  4 grandes gambas
•  2 demi-pinces de crabe d’Alaska
•  100 g de crevettes grises de Zeebruges (non décortiquées)
•  Crudités et mayonnaise

2 personnes - € 49,00 2 personnes - € 88,50

•  Lasagne de homard aux petits légumes  ...................portion - € 18,80
•  Coquilles Saint-Jacques à gratiner ......................................portion - € 14,20
•  Pommes de terre moscovites 

(10 g de caviar belge Royal Baerii Gold)  .................portion - € 21,20
• Cassolette de poisson au champagne  ........................portion - € 23,80

Plats disponibles les 13, 14 et 15 février 2020 uniquement !

Le cœur de foie gras de canard mi-cuit Rob : une véritable 
déclaration

Tranche de 70 à 80 g  ....................................................................................100 g - € 14,80 

Pou r  e l l e  
 •  Generous Gin

Un gin haute couture, élégant par nature.  Ses tonalités fruitées, 
hespéridées et florales donnent un élan tout en fraîcheur et en 
naturel au traditionnel gin tonic. 
 .............................................................................. 70 cl - € 45,75

•  Ruinart rosé
Un champagne entre fraîcheur et exotisme. A la vivacité du 
chardonnay résonnent la rondeur et le caractère du pinot noir. 

Prix normal ....................................................... 75 cl - € 72,95

Prix plaisir du 11 au 18/02/2020  ....................... 75 cl - € 65,50

•  Bougies «Les Légendes» Ladurée 
Sa Majesté, Mademoiselle Royale, Le Jardin de Marie-Antoinette, 
La Pompadour : des senteurs à l'image de l'élégance et du génie 
créatif de femmes célèbres devenues de vraies icônes à travers 
les siècles.
 .......................................................................pièce - € 49,90

Pou r  l u i  
•  Coffret de rhums Plantation 

Une merveilleuse initiation à 6 rhums artisanaux parmi les plus 
mythiques, offrant autant d’escales fascinantes dans l’univers 
gourmand du rhum des Caraïbes.
 .................................................................... 6x10 cl - € 65,00

•  Châteauneuf-du-Pape 2017 Domaine de la Mordorée,
Cuvée «La Reine des Bois» 
Concentré, gras, ample, ce grand vin de la vallée du Rhône sud 
allie les cépages grenache, mourvèdre, syrah et vaccarèse.  
Sa finale en bouche est très longue, fruitée et réglissée.

   ....................................................................... 75 cl - € 59,00

Pou r  t ou s  l e s  d e u x  
•  Coffret de trois caviars (Osciètre, Baerii et Imperial)

Un magnifique écrin réfrigéré qui préserve les saveurs uniques 
d’un trio de caviars exceptionnels sélectionnés par notre 
poissonnier.
- Le coffret avec 3 boîtes de 30 g et 2 cuillères en nacre
 ............................................................................. € 145,00
- Le coffret avec 3 boîtes de 50 g et 2 cuillères en nacre
 ............................................................................ € 245,00

• Coffret cœur Fauchon  
  Un ensemble de 7 chocolats en forme de coeur 

(lait fourré praliné noisette) ................... boîte de 75 g - € 13,90

•  Les cœurs Rob
Des biscuits sablés préparés avec amour par nos pâtissiers et 
cuits maison.
 ....................................................... sachet de 150 g - € 7,50

•  Coffret Malline Les Cœurs de Pierre Marcolini
La création iconique de la maison, déclinée en un assortiment 
de 25 cœurs en chocolat aux ganaches variées.
 .............................................................. 25 pièces - € 29,00

QUE DE BELLES ATTENTIONS

www.rob-brussels.be

COMMANDEZ VOTRE PLATEAU

- par téléphone 
au 02 761 01 38 

- directement en magasin 
côté poissonnerie

CÔTÉ  T R A I T EUR  CÔTÉ  CH ARCUT ER I E  

POUR D’AUTRES ENVIES GOURMANDES EN TÊTE À TÊTE, NOS PASSIONNÉS DU GOÛT VOUS SUGGÈRENT…
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