
SUGGESTIONS DE SAISON :

Plateau Gourmand .................................  € 28,50

- �Salade Caesar aux scampis et œuf bio
- �Filet de bar et ratatouille (à réchauffer 3 minutes au micro-ondes)

- �Moelleux au chocolat

Plateau Végétarien 2 ..............................  € 24,50

- �Caillebotte de chèvre et tomate
- �Risotto piquillos, courge et tomate
- �Crumble à la rhubarbe

Plateau Terroir ......................................  € 28,80

- �Magret, foie gras, rillettes et confit de canard
- �Poitrine de volaille, pâtes grecques et poivronade
- �Tartelette au chocolat

SUGGESTIONS PROPOSÉES TOUTE L’ANNÉE :

Plateau Oriental ....................................  € 22,00

- �Assiette de sushis et makis (8 pièces) 
et de sashimis

- �Salade de fruits frais à la fleur d’oranger

Plateau Végétarien 1 ..............................  € 24,50

- �Terrine de parmesan et aubergine
- �Poireaux vinaigrette et feta bio
- �Mousse aux fruits

Plateau Vitalité ......................................  € 26,50

- �Tartare de saumon frais et fumé
- �Rôti de dinde, salade de blé 

et carottes à la coriandre
- �Crumble aux prunes bio

Plateau Terre et Mer ...............................  € 27,00

- �Millefeuille de truite et saumon fumé
- �Vitello tonnato et câprons
- �Mousse aux fruits

CARTE DES BOISSONS :

Vins rouges

Château La Rivalerie 
Premières Côtes de Blaye 2010 ..........  37,5 cl - € 5,75
Château Charron 
Premières Côtes de Blaye 2014 ..........  37,5 cl - € 6,85

Vins blancs
Domaine Chanson Bourgogne 2012 .....  37,5 cl - € 7,55
Domaine E. Guigal 
Côtes du Rhône 2015 ......................  37,5 cl - € 5,75

Soft drinks
Eau plate Evian ...............................  50 cl - € 0,55
Eau gazeuse Bru .............................  50 cl - € 0,60
Coca Cola light ou zero ......................  50 cl - € 1,18

Bière Jupiler ...................................  33 cl - € 1,00
Bière Carlsberg ...............................  33 cl - € 1,05
Jus d’orange bio ..............................  25 cl - € 1,75

MENUS SAVOUREUX POUR BUS INESS  LUNCH

EN PRATIQUE :

PASSEZ COMMANDE 
• �via Alain Bergen : 02 761 01 61 

ou alain.bergen@rob-brussels.be
• �la veille de la livraison souhaitée, avant 17h
• �pour minimum 2 personnes

FAITES-VOUS LIVRER AU BUREAU
• �tous les jours sauf le week-end
• �dans l’agglomération bruxelloise
• �gratuitement à partir de € 150
• �ou pour € 10 pour une commande de moins de € 100
• �et € 7 pour une commande de € 100 à € 149

RÉGLEZ LE MONTANT
• �auprès de notre chauffeur à la livraison
• �en argent liquide et/ou par carte bancaire ou de crédit
• �en présentant votre carte Rob, pour que le montant 

soit ajouté à votre compte et que votre fidélité soit 
récompensée comme pour tout achat dans le magasin, 
à la cave ou au restaurant.



28 boulevard de la Woluwe, 
1150 Woluwe-Saint-Pierre
+32 (0)2 771 20 60 www.rob-brussels.be Tous les gastronomes suivent Rob sur

Alle fijnproevers volgen Rob op

Real gourmets follow Rob on

HEERL I JKE  MENU ’S  VOOR UW BUS INESS  LUNCH
SEIZOENSSUGGESTIES:

Schotel Gourmand .................................  € 28,50

- �Caesar salad met scampi’s en bio ei
- �Zeebaarsfilet en ratatouille (3 minuten opwarmen in de microgolfoven)

- �Moelleux van chocolade

Vegetarische schotel 2 ............................  € 24,50

- �Platte geitenkaas en tomaat
- �Risotto met piquillos, pompoen en tomaat
- �Crumble met rabarber

Schotel Terroir ......................................  € 28,80

- �Eendenborst, foie gras, rillettes en gekonfijte eend
- �Gevogelteborst, Griekse pasta en tapenade van paprika
- �Chocoladetaartje

SUGGESTIES HET HELE JAAR DOOR:

Schotel Oriental .....................................  € 22,00

- �Bord met sushi en maki (8 stuks) en sashimi
- �Verse fruitsla met oranjebloesem

Vegetarische schotel 1 ............................  € 24,50

- �Terrine van Parmezaan en aubergine
- �Prei met vinaigrette en bio feta
- �Vruchtenmousse

Schotel Vitaliteit ....................................  € 26,50

- �Tartaar van verse en gerookte zalm
- �Kalkoengebraad, veldsla en wortels met koriander
- �Crumble met bio pruimen

Schotel Land en Zee ...............................  € 27,00

- �Millefeuille van gerookte forel en zalm
- �Vitello tonnato met appelkappertjes
- �Vruchtenmousse

DRANKENKAART:

Rode wijnen

Château La Rivalerie 
Premières Côtes de Blaye 2010 ..........  37,5 cl - € 5,75
Château Charron 
Premières Côtes de Blaye 2014 ..........  37,5 cl - € 6,85

Witte wijnen
Domaine Chanson Bourgogne 2012 .....  37,5 cl - € 7,55
Domaine E. Guigal 
Côtes du Rhône 2015 ......................  37,5 cl - € 5,75

Soft drinks 
Plat water Evian ..............................  50 cl - € 0,55
Spuitwater Bru ................................  50 cl - € 0,60
Coca Cola light of zero .......................  50 cl - € 1,18

Bier Jupiler ....................................  33 cl - € 1,00
Bier Carlsberg ................................  33 cl - € 1,05
Sinaasappelsap bio ..........................  25 cl - € 1,75

DEL IC IOUS MENUS FOR BUS INESS  LUNCHES
SEASONAL SUGGESTIONS:

Gourmet Tray ........................................  € 28.50

- �Caesar salad with scampi and organic egg
- �Sea bass fillet and ratatouille 

(reheat for 3 minutes in the microwave)

- �Molten chocolate cake

Vegetarian Tray 2 ...................................  € 24.50

- �Goat’s cheese curd and tomato
- �Piquillo, squash and tomato risotto
- �Rhubarb crumble

Terroir Tray ..........................................  € 28.80

- �Duck breast, foie gras, rillettes and confit
- �Chicken breast, Greek pasta and pepper tapenade
- �Individual chocolate tart

SUGGESTIONS AVAILABLE ALL YEAR:

Oriental Tray .........................................  € 22.00

- �A platter of sushi and maki (8 units) and sashimi
- �Fresh fruit salad with orange blossom 

Vegetarian Tray 1 ...................................  € 24.50

- �Parmesan and aubergine terrine
- �Leeks in vinaigrette and organic feta
- �Fruit mousse

Vitality Tray ..........................................  € 26.50

- �Fresh and smoked salmon tartar
- �Roast turkey, grain salad and carrots with coriander
- �Organic plum crumble

Surf and Turf Tray ..................................  € 27.00

- �Trout and smoked salmon millefeuille
- �Vitello tonnato and caper berries
- �Fruit mousse

BEVERAGES MENU:

Red wines

Château La Rivalerie 
Premières Côtes de Blaye 2010 ..........  37.5 cl - € 5.75
Château Charron 
Premières Côtes de Blaye 2014 ..........  37.5 cl - € 6.85

White wines
Domaine Chanson Bourgogne 2012 .....  37.5 cl - € 7.55
Domaine E. Guigal 
Côtes du Rhône 2015 ......................  37.5 cl - € 5.75

Soft drinks
Evian still water ..............................  50 cl - € 0.55
Bru sparkling water ..........................  50 cl - € 0.60
Coca Cola light or zero .......................  50 cl - € 1.18

Beer Jupiler ....................................  33 cl - € 1.00   
Beer Carlsberg ................................  33 cl - € 1.05
Organic orange juice .........................  25 cl - € 1.75 

PRACTICAL INFORMATION:

PLACE YOUR ORDER
•	via Alain Bergen on 02 761 01 61 

or by e-mail to alain.bergen@rob-brussels.be
•	on the eve of the requested day of delivery, before 5 p.m.
•	for at least 2 people

HAVE YOUR LUNCH DELIVERED TO THE OFFICE
•	every day except weekends
•	within the Greater Brussels area
•	free for orders over € 150
•	Or for € 10 for orders under € 100
•	And € 7 for orders between € 100 and € 149

SETTLE THE AMOUNT
•	with our driver upon delivery
•	in cash and/or by bank or credit card
•	not forgetting to show your Rob card, so that the 

amount can be added to your account and your loyalty 
rewarded, as for every purchase in the store, wine cellar 
and restaurant.

PLAATS UW BESTELLING
• �via Alain Bergen op het nr. 02 761 01 61 

of via e-mail op alain.bergen@rob-brussels.be 
• �tot 17 uur de dag vóór de gewenste leveringsdag
• �voor minstens 2 personen

LAAT LEVEREN OP KANTOOR
• �alle dagen behalve in het weekend
• �in de Brusselse agglomeratie
• �gratis vanaf € 150
• �of € 10 voor een bestelling van minder dan € 100
• �en € 7 voor een bestelling van € 100 tot € 149

BETAAL HET BEDRAG
• �bij levering aan onze chauffeur
• �contant en/of met uw bank- of kredietkaart
• �en overhandig uw Rob-kaart, zodat het bedrag 

toegevoegd wordt aan uw account en uw trouw beloond 
wordt, zoals bij elke aankoop in de winkel, in de 
wijnkelder of in het restaurant
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