AOURELX

SUGGESTIONS DU CHEF :

Plateatgourmand. siSF b cnsl vy €29,50

- Rillettes de-thon nigoise
" - Roti de beeuf froid avec ses légumes au curry -
= Gateau au chocolat

Plateall ¥ég6taXien:. o s it i € 27,80

- Salade feta et tomates
- Taboulé aux légumes grillés
- Mousse aux fruits

Plateau du terroir.............cc....... o R €78,80

- Mousse de jambon au porto et melon
- Saumon Belle-Vue, avocat, grenade et parmesan
- Religieuse

NOS PLATEAUX -

Oriental e rn s €28,50
- Assiette de sushis et makis (8 pieces)

et de sashimis

- Salade de fruits frais a la fleur d’oranger

Vegetartien & e ri s i s sy €26,50

- Terrine de parmesan et aubergine
- Poireaux vinaigrette et feta bio
- - Mousse aux fruits

N

YRR o2 T o NS R € 24,50

- Tartare de saumon frais et fumé
- Roti de dinde, salade de blé et carottes a la coriandre
- CrumbJe aux prunes bio

Terre et Mer s e L L LT nGS €27,00

- Millefeuille de truite et saumon fumé
- Vitello tonnato et céprons
- Mousse aux fruits

BOISSONS :

Soft drinks & bigres

EauplateEvian (b0l s e
Eau gazeuse Bru (50 cl)
Coca Cola light ou zero (50 cl)
Jus:d’orange:bio- @5 ol s o R NS
Biere Jupiler (33 cl).............

Biere Carlsberg (33 cl)

Vins rouges
Chateau La Rivalerie
Premiéres Cotes de Blaye 2011 (37,5 cl)................ .€6,10

Chateau Charron :
Premiéres Cotes de Blaye 2016 (37,5 cl)......c.ccooe..e. €790

‘Cotes du Rhone 2018 (37,5 cl)

Vins blancs

Maison Louis Latour
Méacon-Lugny “Les Geniévres” 2018 (37,5 cl).......... €8,65
Domaine E. Guigal

COMMANDER

EN PRATIQUE

DA traiteur@rob-brussels.be
735 027610162

o Passez votre commande pour min. 2 personnes
au plus tard la veille avant 17 heures.

LIVRAISON

o Tous les jours, du lundi au vendredi

o Uniquement dans I'agglomération bruxelloise

FRAIS DE LIVRAISON ET PAIEMENT

o €10 pour une commande < € 100
o €7 pour une commande de € 100 a € 149
o Gratuit a partir de € 150
« Paiement aupres du livreur
(carte de crédit et carte bancaire acceptées)




SUGGESTIES VAN DE CHEF:

T 1] [ SO s s ot ety e 8 AR oA €29,50

- Gerookte zalm en aardappeltjes
- Rosbeef met curry en een wok van groenten
- Koffiemousse

LT S (R e o Tt S e e €27,80

- Salade met geintenkaas en honing
- Pastasalade tartufata, créme van gruyére
- Taart met karamel

A (1] Gt Tt S i € 28,80
- Hammousse met port '

- Nicoise salade (tuna, tomato, olives ; paprika, egg)

- Appelcrumble

ONZE SCHOTELS :

DA S e s e e e €28,50

- Schotel met sushi en maki (8 stuks) en sashimi
- Verse fruitsla met oranjebloesem

l)

Vitaliteit............ SRR e €24,50

- Tartaar van verse en gerookte zalm
- Kalkoengebraad, veldsla en wortels met koriander
- Crumble met biopruimen

Land BN e e o e s €27,00

- Millefeuille van gerookte forel en zalm
- Vitello tonnato met appelkappertjes
- Vruchtenmousse

DRANKEN :

Soft drinks en bier

Platwater Eviani (00 61} s i vt e atias €0,55
Bruisend water Bru (50 cl)...........
Coca Cola light of zero (50 cl)....... :

Biosinaasappelsap (25 cl)............... €1,75
Bier Jupiler (33 cl)................ ..€1,00
BlerCarlsbergi(33icl)nisianin il iaiaasdl €1,50

Rode wijnen

Witte wijnen

Maison Louis Latour
Macon-Lugny “Les Geniévres” 2018 (37,5 cl).......... €8,65
Domaine E. Guigal

Cotes du Rhone 2018 (37,5 Cl)...vvvecvvciiiciecns €5,95

BESTEL:

PRAKTISCH
DA traiteur@rob-brussels.be
75 027610162

o Plaats uw bestelling tot 17 uur de dag voor
de gewenste levering. Minimum bestelling: 2 personen.

LEVERING
e Van maandag t.e.m. vrijdag
« Enkel in de Brusselse agglomeratie

LEVERINGSKOSTEN EN BETALING

» € 10 voor bestellingen < € 100
€ 7 voor bestellingen van € 100 tot € 149
o Gratis vanaf € 150

VERBTANSE R Sl s e T8 P il €26,50 Chateau La Rivalerie 2 B i sandshattion

- Terrine van parmezaan en aubergine Premieres Cotes de Blaye 2011 (37,5 ¢l)............c..v.. €6,10 Bank- en kredietkaart aanvaard.
- Prei met vinaigrette en biofeta Chateau Charron ¢ '

- Vruchtenmousse Premieres Cotes de Blﬁye 2016 (3756l tansnn €790

THE CHEF'S SUGGESTIONS:

T T A o e L e A B e e M et €29.50

- Tuna rillettes (with a salad Nicoise touch)
- Cold roast beef with curry veggies
- Chocolate cake :

- Tomato feta salad >
- Tabbouleh with grilled vegetables
- Fruit mousse

BT R T e e e S P i € 28.80

- Ham mousse with port & melon

- Salmon Belle-Vue style with avocado, pomegranate
&'parmesan

- Religieuse (French pastry)

OUR PLATTERS :

Orientals T A S R e €28.50

- A platter of sushi ;'md maki (8 units) and sashimi
- Fresh fruit salad with orange blossom

- Parmesan and auberging terrine
- Leeks in vinaigrette and organic feta
- Fruit mousse

Vitality. eadss s lbeamtonian s ey ety €24.50

- Fresh and smoked salmon tartar
- Roast turkey, grain salad and carrots with coriander
- Organic plum crumble

Stk andiMU ST e S e st €27.00

- Trout and smoked salmon millefeuille
- Vitello tonnato and caper berries
- Fruit mousse

BEVERAGES :

Soft drinks & beers

Still water Evian (80l i st sl oas €0.55
_ Sparkling water Bru (50 cl)...... ...€0.60
Coca Cola light or zero (50 cl).. ..€1.18
Organic orange juice (25 Cl)....oovecveroeicieieeiieee €1.75
Beer Jupiler:(33:cl)ies o Tt SRRt €1.00
Beer Carlsberg (33 Cl)...ci v eiiienivinienn €1.50
Red wines '

Chéteau La Rivalerie

Premieres Cotes de Blaye 2011 (37.5 ¢cl).................. €6.10
Chateau Charron

Premieres Cotes de Blaye 2016 (37.5¢cl).................. €7.90

www.rob-brussels.be
+32(0)2771 20 60

28 boulevard de la Woluwe;
1150 Woluwe-SaintsPierre

White wines
Maison Louis Latour
Mécon-Lugny “Les Geniévres” 2018 (37.5 cl).......... €8.65

Domaine E. Guigal
Cotes du Rhone 2018 (37.5Cl)..cuvuvciieveceeieiiiereans €5.95

PRACTICAL INFORMATION

DA traiteur@rob-brussels.be

73X 027610162

o Minimum order: 2 persons. Place your order at the latest
before 5pm on the day before the requested delivery date.
DELIVERY

o From Monday until Friday

« Only within the greater Brussels area

DELIVERY COSTS & PAYMENT

« €10 for orders < € 100

o €7 fororders between € 100 and € 149

o Free as of € 150

« Payment upon delivery to the driver.
Bank & credit cards accepted

THE GOURMETS’

MARKET

Real gourmets follow Rob on
Alle fijnproevers volgen Rob op
Tous les gastronomes suivent Rob sur

O[P] £



