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VALENTIJNSDAG 2022

Verwen uw geliefde op maandag 14 februari met verleidelijk gastronomisch eten!
Rob trekt alle registers open voor het feest van de liefde met een verfijnd driegangenmenu
of een heerlijke zeevruchtenschotel voor twee, naast andere hartige en zoete verrassingen.

DE ROB-BOX VAN CHEF ALAIN BERGEN

Haal alles in huis voor een diner zoals op restaurant en verras uw wederhelft met een romantische
tete-a-téte gezellig bij u thuis! Het driegangenmenu voor twee fijnproevers werd door onze Chef met
veel passie bereid en zit in een mooie box. Ook champagne om de avond feestelijk in te zetten hoort erbij!
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Een fles champagne van 37,5 cl

&
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Een voorgerecht naar keuze per persoon:
verrassingskoffertje kaviaar (forelmousse, gerookte zalm en Royal Belgian kaviaar)
of minipasteitjes met kalfszwezeriken en champignons

A

Een hoofdgerecht naar keuze per persoon:
poularde van La Ferme du Patis met morieljes
of tong gevuld met kreeft en dragon

&

Een dessert voor twee:
Yin en yang van Caribische chocolade, gezouten boterkaramel
en krokante feuilletine

VALENTIJNSBOX VOOR TWEE PERSONEN - € 95,00
UITSLUITEND VERKRIJGBAAR OP 12 EN 14 FEBRUARI 2022

TIPS VAN ONZE KELDERMEESTERS:
? e voor het vleesmenu: Rosso di Valtellina Tei 2019 Sandro Fay (75 cl) - € 16,30

o voor het vismenu: Riesling 2019 Quartzit Peter Jakot) Kuhn (75 cl) - € 23,60

BESTELLEN (VAN HARTE AANBEVOLEN!) KAN BIJ HET HOOFD VAN ONZE TRAITEURAFDELING

per e-mail: alain.bergen@rob-brussels.be « telefonisch: 02 761 01 42 « in de winkel: rechtstreeks aan de toog

Rob
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MARKET




VALENTIINSSCHOTEL VAN

ONZE VISSPECIALIST JEAN-FRANCOIS JANNE
UITSLUITEND VERKRIJGBAAR OP 11, 12 EN 14 FEBRUARI 2022

Bent u dol op al het lekkers uit de zee? Met een mooie schotel verse zeevruchten
kan uw valentijnsavond alvast niet meer stuk.

Zeevruchtenschotel:

- 2 halve Canadese kreeften

- 4 gekookte grote biogamba's

- 2 rollades van zalmtartaar

- Rauwkost en mayonaise
................................................... 2 personen - € 55,00
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WIINTIP VAN ONZE KELDERMEESTERS:
Champagne “Brut Réserve” Béréche et Fils

RESERVEER TELEFONISCH
OP HET NUMMER
O,:02/761.01.38
RECHTSTREEKS
BIJ ONzE VISAFDELING

75 cl - € 40,55

VALENTIINSMENU VAN DRIESTERRENCHEF ANNE-SOPHIE PIC

De Fransen weten van aanpakken als het gaat om verleiding ... en gastronomie! De mooie glaasjes die het team
van Anne-Sophie Pic klaarmaakt, hebben alles om in de smaak te vallen bij wie kiest
voor een verfijnde kant-en-klare formule met een French Touch.

«» Voorgerecht: kikkererwten, bietjes en panna cotta van citroen en curry

of aardpeer, pompoen met kardemom, koffie en passievruchtcréme...............ocoooeiiiiiieo € 7,90 “ﬁ
« Hoofdschotel: kabeljauw met sake en vanille, azukibonen en spliterwten met yuzu
of gekonfijte eend met gember, sinaasappelgelei en met anijs geinfuseerde groenten............... €12,90 ‘%k
«» Dessert: panna cotta van kokos en pompelmoes, gekonfijte lychee en frambozenazijn
of moelleux van chocolade met een hart van passievrucht...................c.ooooooiiiii e € 7,9 “ﬁk

HARTIGE EN ZOETE LEKKERNIJEN IN ONZE REKKEN

TRAITEURAFDELING

Robs hart van eendenlever
............................................................. 100g-€17,45

............................................................. portie - € 14,80

............................................................. portie - € 18,90 &,

Kabeljauwrug, kreeftensaus en Périgord-puree by Rob
............................................................. portie - € 26,80
Lauwe kreeftensalade van Jean-Michel Loriers

............................................................. portie - € 35,50 &,

Kalfsvlees met punten van groene asperges en morieljes

van Jean-Michel Loriers.............cccocovuneee. portie - € 39,50 &,
THE CELLAR
The Original Wine Box by Rob.............. 3x75¢cl - €89,95 Wﬁ

Een verrassingsbox met 3 hartverwarmende wijnen die onze
keldermeester Julien Depaepe tijdens zijn exclusieve proeverijen bij
elkaar sprokkelde. Een onweerstaanbare ontdekking: 3 flessen van
uitmuntende kwaliteit die slechts in beperkte oplage verkrijgbaar zijn.

VISAFDELING

Kaviaar- en wodkabox met 50 g kaviaar, 2 parelmoeren lepeltjes,
2 miniflesjes Premium Wodka Tsarskaya Gold en 2 degustatieglaasjes:

o Imperial KOffertje.. .o €130,00 wﬁk
o Oscietra koffertje........ocovumeneerernencenerecceceenes €115,00 &,
o Baerii KOffertie.........coooereerceccrcecceccrcerceeeccec € 98,00 &,

BANKETBAKKERIJAFDELING
Chocolade van Pierre Marcolini

« Chocoladehart verliefdheid.........ccooeeen..... 60g-€ 9,90
« "Plumier" box met valentijnsharten........... 15st. - €19,90
« "Malline" box met valentijnsharten........... 25 st. - € 29,00
« Chocoladetablet Strawberry Crush............. 70g-€ 8,00

Pralines van Mary
« Kleine glamoureuze gouden doos:
karamel, room, ganache, praliné en marsepein

........................................................... 250 g - € 38,00

ROB THE GOURMETS" MARKET

Rob

Wﬁk www.rob-brussels.be

28 Woluwelaan - 1150 Sint-Pieters-Woluwe
Tel.: 02 771 20 60
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Verantw. Uitg.: F. Pinchart - Woluwelaan 28 - 1150 Brussel - Behoudens drukfouten. Prijzen btw inbegrepen.- Valentijnsdag 2022



