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HEERLIJKE BUSINESS LUNCHS

SUGGESTIES VAN DE CHEF:

Gourmet schotel
- Terrine van gerookte zalm
- Charcuteriebord
- XL macaron (vanille/chocolade/karamel)

Vegetarsiche schotel

- Mediterranean salad (artisjokken, feta en olijven)
- Speltsalade met gegrilde groenten
- Cheesecake

ONZE SCHOTELS:
Vitaliteit
- Zalmtartaar (verse en gerookte zalm)

- Kalkoengebraad, veldsla, wortel en koriander
- Vruchtenmousse

Land en Zee

- Hammousse met port
- Caesar salad met zalm, ei en parmezaanse kaas
- Crumble met appels en rode vruchten

WWW.ROB-BRUSSELS.BE

)
N} SCHOTEL VAN DE DAG - € 26,50

Een business lunch met een voor-, hoofd- en nagerecht
die wisselen naargelang het seizoen en de inspiratie
van de chef.

DRANK:

Soft drinks & bier

Plat water Evian (50 cl)..
Bruiswater Bru (50 cl)

Coca Cola light of zero (50 cl)
Bio sinaasappelsap (25 cl).
Bier Jupiler (33 cl)

Bier Carlsherg (33 cl).

Rode wijn (37,5 cl)
Chateau Saint-Estephe Saint-Estéphe 2019 €17,95
Chateau Peybonhomme Les Tours Blaye 2020 €8,85

Wite wijn (37,5 cl)
Domaine E. Guigal Cétes du Rhone 2022
Macon-Lugny Les Genievres 2022 Louis Latour

BESTELLEN

PRAKTISCH

DA alain.bergen@rah-brussels.be
N 0276101 62

« Plaats uw bestelling tot 14 uur de dag voor de gewenste
leveringsdag. Minimum bestelling: 3 pers.

o Per schotel = min. 3 keer dezelfde

LEVERING
o Elke werkdag, van maandag t.e.m. vrijdag
» Enkel in de Brusselse agglomeratie

LEVERINGSKOSTEN EN BETALING

» € 25 voorbereidingskosten voor bestelling < € 100
» €12 leveringskosten voor bestellingen < € 180
« Bij levering aan de chauffeur.

(bank- en kredietkaart aanvaard).
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